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Abstract 
BACKGROUND: Salmonella Enteritidis (SE) in chickens is associated with growth depression and mortality of young 

chicks. Moreover, poultry products are identified as a prominent source of SE, which can cause food-borne diseases in 

humans. Therefore, considering the economic and public health significance of SE, control of this bacterial infection 

is important. 

OBJECTIVES: This study aims to assess colonization and invasion of SE after exposure to the thyme essential oils in 

experimentally infected broiler chickens. 

METHODS: Minimum inhibitory concentration (MIC) of thyme essential oils was measured by broth microdilution 

method. A total of 75 one-day-old Ross 308 chicks were randomized to three experimental groups of 25 (A, B and C). 

At 9 days old, groups A and B were challenged with 108 colony-forming unit (CFU) of SE with and without previous 

exposure to thyme essential oils at 50% MIC. Group C (control) received a bacteria-free buffer. On days 9, 16 and 24 

after the challenge, cloacal swabs and samples from visceral organs were collected from slaughtered birds and 

evaluated for the presence of Salmonella.  

RESULTS: The MIC of thyme essential oil for SE was obtained 1.25 mg/mL. Results of experimental infection showed 

a significant reduction of SE in the cloaca, ceca, liver, and spleen of group A compared to group B throughout the 

sampling times. On day 16 after infection, Salmonella was isolated at 1 and 7.4 log CFU/g of cloacal swabs and at 3.2 

and 9.2 log CFU/g of ceca in groups A and group B, respectively.  

CONCLUSIONS: According to the results, previous exposure of SE to the thyme essential oil at a sub-inhibitory 

concentration can reduce the colonization and invasion of this pathogen in broiler chickens.  

Keywords: Broiler chickens, Invasion, Minimal inhibitory concentration, Salmonella Enteritidis, Thyme essential oils 

Copyright © The Author(s).                             Publisher: University of Tehran                          Conflict of interest: The authors declared no conflict of interest. 
Corresponding author: Mohammad Hassanzadeh, Tel/Fax: +9821-61117000 / +9821-66933222 

How to cite this article:  

 

 

Figure Legends and Table Captions 

Table 1. Chemical compounds of thyme essential oils identified by gas chromatography-mass spectrometry method.  

Table 2. Mean counts (log CFU/g) of Salmonella in liver, spleen, ceca and cloacal swabs of groups A (Inoculated with Salmonella, exposed to thyme essential 
oil) and B (Inoculated with Salmonella, non-exposed to thyme essential oil). a b Means with unlike superscripts indicate significant differences (P<0.05).  
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عنوان شود. همچنین محصولات طیور بههای جوان شناخته میدر ماکیان با کاهش رشد و تلفات در جوجه انتریتیدیس سالمونلاعفونت ناشی از  :مطالعه زمینه

های اقتصادی و بهداشت رو، نظر به اهمیتاینشوند. ازکه در ایجاد مسمومیت غذایی در انسان نقش دارد، در نظر گرفته می انتریتیدیس سالمونلامنبع مهم 

 یی، توجه به کنتر  عفونت ناشی از آن در ماکیان رروری است.های سالمونلاعمومی عفونت

های گوشتی تحت عفونت تجربی های اسانس آویشن در جوجهشده با روغنارزیابی میزان کلونیزاسیون و تهاجم باکتری مواجهمطالعه حارر باهدف  :هدف

 طراحی و اجرا شد.

 رای. بانجام شدبراث دایلوشن  کرویبا استفاده از روش م انتریتیدیس سالمونلاعلیه های اسانس آویشن روغن  (MIC)حداقل غلظت مهارکنندگی :کارروش

 7تکرار و  7( با  Cو A ،Bگروه ) 3صورت تصادفی به به 323روزه نژاد راس یک قطعه جوجه 27اسانس بر کلونیزاسیون و تهاجم باکتری،  هایروغن بررسی اثر

 72 شده با غلظتدهنده کلنی باکتری کشت دادهواحد تشکیل 312ترتیب با  روزگی به 9در سن  Bو  Aهای های گروهر تقسیم شدند. جوجهپرنده در هر تکرا

سواب  تجربی،پس از عفونت  22و  11، 9 ی. در روزهادریافت کرد یبافر بدون باکترعنوان شاهد، تنها به Cگروه اسانس و یا بدون آن تلقیح شدند.  MICدرصد 

 شدند.  یبررسسالمونلا  نظرآوری و ازشده جمعهای کشتاراز پرنده های احشاییاندام یهانمونهو  یکآکلو

 توجه باکتریلیتر به دست آمد. نتایج عفونت تجربی بیانگر کاهش قابلگرم در میلیمیلی 27/1 انتریتیدیس سالمونلا اسانس آویشن برای MICمیزان  :نتایج

پس از عفونت تجربی از کلوآک  11گیری بود. در روز در همه روزهای نمونه B در مقایسه با گروه Aهای گروه ده از کلوآک، سکوم، کبد و طحا  جوجهشجدا

سالمونلا جدا شد که  اثر مهاری اسانس آویشن بر  مگربر کلنی  ههنددتشکیل حدوا یتمرلگا 2/9و  2/3ها و از سکوم آن 2/2و  1ترتیب به Bو  Aهای جوجه

 (.>2P /27ها را نشان داد )شده به جوجهسالمونلای تلقیح

تری های گوشتی تحت عفونت تجربی با باکدر جوجه انتریتیدیس سالمونلادهنده کاهش کلونیزاسیون و تهاجم نشان یج مطالعه حاررنتا :نهایی گیرینتیجه

 یشن بود. اسانس آوهای دارای مواجهه قبلی با غلظت تحت مهاری روغن

  انتریتیدیس سالمونلا اسانس آویشن، هایروغن ،حداقل غلظت مهارکنندگی های گوشتی،تهاجم، جوجه :کلیدی کلمات

 ناشر: مؤسسه انتشارات دانشگاه تهران.                 .                          نویسندگان © رایتیکپ

 یراندانشگاه تهران، تهران، ا ی،دانشکده دامپزشک ،پرندگان یماریهایگروه ب ،زادهمحمد حسن: مسئول سندهینو
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 مقدمه

باشند که وابسته به میزبان میهایی غیر، باکتریانتریتیدیس سالمونلاجمله سرووارهای متحرک سالمونلا یا سالمونلاهای پاراتیفوئید از

زایی در حیوانات اهلی و وحشی، در ایجاد مسمومیت غذایی در انسان نقش دارند. عفونت ناشی از سالمونلا در پرندگان بر بیماریعلاوه

 و یماریتنش موجب بپر و یبهداشتریغنگهداری  طیدر شرا ژهیوبه ،سنکم یهاو در جوجه انتقا  استقابل یو عمود یصورت افقهب

ود و قادر است شدر روده کلونیزه می انتریتیدیس سالمونلا .دهندرا بروز نمی یخاص ینیبال هاینشانه معمولاً پرندگان بالغ، .شودیتلفات م

در  سانتریتیدی سالمونلاهای ناشی از یابد. بیشتر موارد عفونتهای داخلی نظیر طحا  و کبد گسترش طریق روده به اندامبا تهاجم از

 . (1)و گوشت ماکیان است  مرغتخمانسان مرتبط با مصرف 

شأ گان به غذاهایی با منکنندمانده در محصولات دام و طیور و تمایل مصرفبیوتیکی، ایجاد باقیهای آنتیگسترش سریع مقاومت

های اسانس . روغن(2)ها شده است بیوتیکزمینه جایگزین آنتیبیوتیک، موجب افزایش علاقه محققین به مطالعه دردامی عاری از آنتی

. این ترکیبات مخلوطی از مواد (3)روند یایی به شمار میزای باکترویژه بر رد عوامل بیماریمیکروبی جدید بهمنابع بالقوه ترکیبات رد

استخراج های اسانس قابل. مقدار روغن(2) اندشدهها و ترکیبات فنولی مختلف تشکیل باشند و عمدتاً از ترپنبا وزن مولکولی کم و فرار می

ات فصلی رهوایی، شرایط کشت و تغییواز یک جنس گیاه و ترکیب شیمیایی آن بسته به عوامل مختلف مرتبط با تنوع جغرافیایی، آب

واره دیاختلا  در ساختار جمله طریق سازوکارهای مختلفی، ازگیاهی از های اسانسمیکروبی روغنکلی اثرات ردطور. به(7)متفاوت است 

ین شود. وجود اایجاد میحدت  یهاژن انیبساز سلولی و یا اثرگذاری بر وی، ماده ژنتیکی، تنفس و سوختتوپلاسمیس یغشاسلولی، 

کند گیاهی را غیرمحتمل می های اسانسبیوتیکی بر رد روغنمیکروبی، توسعه مقاومت آنتیدر ایجاد اثرات رد های چندگانهسازوکار

(1، 7-3). 

و بومی منطقه مدیترانه، شما   (Lamiaceae) انینعنائ رهیمتعلق به ت (Thymus vulgaris) تیموس ولگاریسآویشن با نام علمی 

گونه  2ها گونه مختلف است که در میان آن 222دارای تیموس کلی جنس طورجمله ایران است. بههایی از غرب آسیا، ازآفریقا و بخش

فعا  تزیس شود. اسانس آویشن دربردارنده ترکیباتصورت صنعتی در کشور کشت میبه ولگاریسمعروف  بومی ایران وجود دارد و گونه

ترین از مهم (Carvacrol)و کارواکرو   (Thymol)ها است که تیمو  ها، ترپنوئیدها و فنو مختلفی، همچون انواع فلاونوئیدها، ترپن

های اسانس آویشن صورت گرفته است و مورد اثرات زیستی روغنمطالعات بسیاری در جهان در .(9)روند به شمار می ترکیبات فنولی آن

. (12)اکسیدانی قوی برای آن نشان داده شده است میکروبی و آنتیدهنده اسانس، فعالیت ردنسبت ترکیبات تشکیلبا وجود تنوع در 

های گوشتی دچار عفونت تجربی مشخص شد استفاده از عصاره روغنی آویشن در جوجه 2222اران در سا  و همک Hamedدر مطالعه 

-Gholipour . همچنین(11)دهد درصد کاهش می 72نشده را های مبتلا و درمانموارد تلفات در مقایسه با جوجه موریومسالمونلا تیفیبا 

Shoshod    جمعیت سالمونلاهای  های گوشتی، سبب کاهشجوجه به اسانس آویشننشان دادند تجویز خوراکی  2223و همکاران در سا

های اسانس از گیاهان مختلف روغنمیکروبی با بررسی اثر رد 2222و همکاران در سا   Escobar مطالعه در. (12)شود می سکومی

المونلا سنشان داده شد  لیستریا مونوسیتوژنزهای و سویه سالمونلا انتریکاهای بر رد سرووار، آویشن و دارچین (ارگانو) شامل پونه کوهی
  .(13)های اسانس حساسیت زیادی دارد نسبت به اثرات مهاری روغن انتریتیدس

، مطالعه یبهداشت عموممسئله  زیو ن وریدر صنعت طزای مشترک عنوان یک عامل بیماریبه سیدیتیانتر سالمونلا تیاهم بهتوجهبا

. مطالعات متعددی در شرایط آزمایشگاهی، اثر کندیم دایپ تیاهم یباکتر نیبر رشد و حدت ا یعیطب باتیترک یکروبیمرد اتاثر

 های مهم در ماندگاری مواد غذایی را بررسیدگی بر کاهش حدت و رشد باکتریکمتر از حداقل غلظت بازدارن های اسانس با غلظتروغن

ارر ، مطالعه حگفتپیش مطالب بهتوجهبا زای طیور انجام نشده است.های بیماریمورد باکتریکنون چنین مطالعاتی دراند، اما تاکرده

در  در غلظت تحت مهاریشده با اسانس مواجه سالمونلا انتریتیدستهاجم کلونیزاسیون و بر  شنیاسانس آوهای روغناثر  باهدف ارزیابی

 .طراحی و اجرا شد یگوشت یهاجوجه
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 مواد و روش کار

 NIDO یسانتریتید سالمونلا انتریکا سروواراستفاده در مطالعه حارر، سویه باکتریایی مورد تهیه سویه باکتریایی و اسانس آویشن:

76Sa88 Nalr های هوایی گیاه که ابتدا در سایه خشک و سپس پودر شده گیری از بخششد. اسانس. ابتدا گیاه آویشن تهیه (12)بود  2، فاژتایپ

 برای تحلیل .(17)شد انجام  2212در سا   و همکاران Mahmoudi توسط شدهرشگزا با روشمطابق  بود، به روش تقطیر و با استفاده از کلونجر،

 (GC/MS)( Gas chromatography–mass spectrometryسنجی جرمی )طیفـاز روش کروماتوگرافی گازی دهنده اسانسترکیبات تشکیل

میکرومتر از  27/2متر و رخامت لایه میلی 27/2متر، قطر داخلی  32رقیق شد و از ستون به طو   استفاده شد. برای این منظور، نمونه با هگزان

های موجود در کتب مرجع و مقالات و با استفاده ها و مقایسه آن با شاخصها به کمک شاخص بازداری آناستفاده شد. شناسایی طیف BPX5نوع 

 .(12 ،11)صورت گرفت   chemstationزارافهای جرمی ترکیبات استاندارد و نرماز طیف

علیه اسانس آویشن حداقل غلظت مهارکنندگی  :(MBC) کشندگی غلظت حداقل و( MIC) مهارکنندگی غلظت حداقل تعیین

کدام هر . به این ترتیب که به(13) انجام شدبار تکرار  3( با Microdilution Brothبراث )کرودایلوشن یبا استفاده از روش م انتریتیدیس سالمونلا

درصد حجمی / حجمی  7( حاوی )مرک، آلمان( TSBمیکرولیتر از محیط کشت تریپتیک سوی براث ) 122خانه،  91های پلیت از گوده

اسانس  (قسمت در میلیون 12222)میکرولیتر  222اولین گوده هر ردیف  ارافه شد. سپس بهعنوان امولسیفایر ( بهDMSOسولفوکساید )متیلدی

 × 312فارلند )مک 7/2برابر با  اکتریب سوسپانسیونپلیت ایجاد شود. غلظت  های یک ردیفهای سریالی مختلف در گودهآویشن ارافه شد تا رقت

وان شاهد عنسولفوکساید، بدون اسانس و دارای باکتری بهمتیلو دیمحیط کشت های حاوی گودهبود. لیتر( دهنده کلنی در میلیواحد تشکیل 7/1

درجه  32روی شیکر اوربیتا  یکنواخت شد و سپس در انکوباتور شیکردار  هاها با قرار دادن پلیتدامه محتویات گوده. در ادر نظر گرفته شدند

صورت چشمی و همچنین جذب نوری ها بهکدورت یا عدم کدورت گوده گذاریخانهگرمد از اتمام ساعت قرار داده شد. بع 22مدت گراد بهسانتی

از قرائت شد. گوده حاوی کمترین غلظت  نانو متر292ساعت در طو  موج  22و پس از گذشت توسط دستگاه قرائت میکروپلیت در ساعت صفر 

های فاقد ، از گوده(MBC)کشندگی  غلظت منظور ارزیابی حداقلدر نظر گرفته شد. بهMIC عنوان مشاهده نبود بهکدورتی قابل اسانس که در آن

 کشت خوندار )مرک، آلمان( آگار میکرولیتر روی محیط 12که رشدی در آن صورت نگرفته بود، مقدار  و بالاتر( MICهای کدورت ظاهری )غلظت

 تعیین MBC عنوانبود به نکرده رشد باکتری آن در که غلظتی گرادسانتی درجه 32 دمای در گذاریخانهگرم ساعت 22 ذشتگ از پس شد. داده

 . (19)شد 

اسه با شن و واناتیاخلاق کار با ح تهیبا در نظر گرفتن دستورالعمل کم یعفونت تجرب جادیا های گوشتی:عفونت تجربی در جوجه

IR.UT.VETMED.REC.1402.015 کشی تجاری تهیه شد. یک مرکز جوجهاز  323روزه نژاد راس قطعه جوجه یک 27. تعداد انجام شد

نظر آلودگی به سالمونلا ها ازو کشت شد تا از منفی بودن جوجهتهیه صورت تصادفی سواب کلوآکی ها بهقطعه از جوجه 7بلافاصله پس از ورود، از 

شدند. تقسیم   Cو Bو  Aهای هر تکرار(  با نامپرنده در  7تکرار و  7تایی ) 27گروه  3ها به روش توزیع تصادفی ساده به جوجه اطمینان حاصل شود.

لیتر بافر فسفات سالین که در معرض میلی 2/2در حجم  سالمونلا انتریتیدسدهنده کلنی واحد تشکیل A  ،312های گروهروزگی به جوجه 9در سن 

نیز همین میزان باکتری، اما از  B. به پرندگان گروه دان تلقیح شدقرار گرفته بود با استفاده از لوله داخل چینه MICدرصد  72اسانس با غلظت 

پس از عفونت  22و  11، 9عنوان شاهد، تنها بافر با همان حجم دریافت کردند. در روزهای به Cهای گروه کشت بدون اسانس تلقیح شد. جوجه

های سکوم، کبد شده کشتار شد و نمونهجوجه از هر گروه در روزهای ذکر 7شد. همچنین، تجربی، سواب کلوآکی برای جداسازی سالمونلا گرفته 

میکرولیتر از  12شده ابتدا در نرما  سالین قرار داده شدند و سپس های کلوآکی اخذدند. سوابشناسی بررسی شهای باکتریو طحا  برای آزمایش

میکرولیتر  12یی به میزان ایکشت باکتر( کشت داده شدند. )مرک، آلمان (XLD)کلات ترکیب حاصله روی محیط کشت آگار زایلوز لیزین دئوکسی

گذاری خانهشب گرم 1پس از  انجام شد. XLDبرابر در نرما  سالین بر روی محیط  12های تشده و رقهای سکوم، کبد و طحا  هموژناز اندام

 . (22)دهنده کلنی در هر گرم تعیین و گزارش شد صورت لگاریتم واحد تشکیلبه گراد، تعداد باکتریدرجه سانتی 32در 

شمارش میانگین صورت های توصیفی بهانجام شد. داده 22نسخه  SPSSافزار تحلیل آماری با استفاده از نرموتجزیهتحلیل آماری: وتجزیه 

تحلیل روند وبیان شدند. برای تجزیه دهنده کلنی در هر گرم(واحد تشکیل)لگاریتم  یآککلو ابهای داخلی و سواز اندام انتریتیدیس سالمونلا کلنی

داری ( استفاده شد. اثرات معنیRepeated Measuresهای تکراری )از تحلیل داده 22و  11، 9های آزمایشی در روزهای ها در گروهتغییرات داده

 در نظر گرفته شد. P≥2 /27در سطح 
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 .GC/MSوسیله شده بههای اسانس آویشن شناساییترکیب شیمیایی روغن .0جدول 
زمان احتباس  اجزا ردیف

 )دقیقه(

شاخص 

  *(KI)کواتس

زمان احتباس  اجزا ردیف درصد

 )دقیقه(

شاخص 

 *(KI) کواتس

 درصد

 22/2 1122 73/21 ا  ـ 1ـ انِ ـ 2منت ـسیس پی 21 22/2 377 29/3 ـ اتیل هگزانو  2 1

 71/2 1121 32/22 کامفور 22 22/2 921 39/12 کلنیس یتر 2

 23/2 1119 29/22 بورنئو  23 23/1 932 27/11 توجنآلفاـ 3

 3/2 1122 23/22 ا ـ 2ـترپینن 22 13/1 939 22/11 پیننآلفاـ 2

 11/2 1132 92/22 ا ـ 3ـسایمنـپی 27 27/1 972 32/12 کامفن 7

 22/2 1133 22/27 ترپینئو آلفاـ 21 22/2 927 71/13 سابینن 1

 22/2 1237 19/21 تیمو ، متیل اتر 22 3/2 929 22/13 پیننبتاـ 2

 37/2 1222 11/22 کارواکرو ، متیل اتر 23 22/2 929 23/12 ا ـ  3ـ اوکتنـ 1 3

 1/2 1272 22/22 ژرانیو  29 2/1 992 37/12 میرسن 9

 33/2 1237 22/29 بورنیل استاتـآلفاـاِ  32 12/2 991 93/12 ـ اوکتانو  3 12

 11/32 1292 92/29 تیمو  31 23/2 1222 3/17 فلاندرنـآلفا 11

 2/3 1299 27/32 کارواکرو  32 27/1 1212 33/17 ترپیننآلفاـ 12

 23/2 1372 21/32 تیمو  استات 33 22/22 1222 31/11 سایمنـپی 13

 92/2 1219 11/37 کاریوفیلن-ای 32 7/2 1229 7/11 لیمونن 12

 27/2 1229 7/32 گاماـمورولن 37 93/2 1231 13/11 سینئو ـ3و  1 17

 21/2 1231 29/32 جرماکردن دی 31 22/12 1279 22/13 ترپیننگاماـ 11

 21/2 1713 13/39 کادیننگاماـ 32 72/2 1222 21/13 سابینن هیدراتـسیس 12

 11/2 1723 22/39 کادینندلتاـ 33 23/2 1233 2/19 ترپینولن 13

 13/2 1723 33/21 اسپاتولنو  39 27/2 1291 32/19 ـسایمنپی 19

 7/2 1733 21/22 کاریوفیلن اکساید 22 21/2 1291 22/22 لینالو  22
* Kovats index. 

 
 دهنده کلنی در هر گرم(.واحد تشکیل)لگاریتم  کیآکلو بهای داخلی و سوااز اندام انتریتیدیس سالمونلا شمارش کلنیمیانگین  .2 جدول

 گیرینمونه

 )روز پس از عفونت تجربی(

 طحا  کبد سکوم کیآسواب کلو های آزمایشیگروه

9 A 2/2 2/1 1 2/2 
B 1/7 9 2 3/2 

11 A b1 b2/3 2/2 2 
B a2/2 a2/9 3/2 2/2 

22 A 2 2/1 2/2 2 
B 2 . 2/2 2/2 

های اسانس آویشن. شده بدون حضور روغنشده با سالمونلای کشت: تلقیحBهای اسانس آویشن. گروه شده در حضور روغنشده با سالمونلای کشتتلقیح: Aگروه 
  گروهC نشده است. در هر ستون  گیری، سالمونلا از این گروه جدا نشد، نام این گروه در جدو  آوردهکه طی روزهای نمونهآنجایا شاهد بدون عفونت تجربی. از

 (.>2P /27داری دارند )اند اختلاف معنیهایی که با حروف لاتین متفاوت مشخص شدهمیانگین

 نتایج

درصد )حجمی/ وزنی( به دست آمد. آنالیز  3/1های هوایی گیاه گیری از بخشبازدهی اسانس ترکیب شیمیایی اسانس آویشن:

ارائه  1جدو  ماده مختلف بود که در  22دهنده حضور نشان GC/MSهای اسانس آویشن به روش دهنده روغنترکیب شیمیایی تشکیل

که در  طورهمانهای اسانس را تشکیل دادند. یب روغندرصد از کل ترک 93شده درمجموع بیش از شده است. این ترکیبات شناسایی

ترین درصد( فراوان 22/12درصد( و گاما ـ ترپینن ) 22/22سایمن )ـدرصد(، پی 11/32جدو  یادشده نشان داده شده است، تیمو  )

 های اسانس بودند.دهنده روغنترکیبات تشکیل

با منشأ طیور در مطالعه  انتریتیدیس سالمونلا ویشن برای سویههای اسانس آروغن MBCو  MICمقدار : MBCو  MICنتایج 

 لیتر به دست آمد. گرم در میلیمیلی 27/1حارر برابر با 

https://jvr.ut.ac.ir/
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یر بررسی نظهای موردمیانگین جداسازی و شمارش کلنی سالمونلا از هر گرم از اندام جداسازی باکتری پس از عفونت تجربی:

گفت مشاهده طور که در جدو  پیشنشان داده شده است. همان 2جدو  های کلوآکی در سکوم، طحا ، کبد و همچنین کشت سواب

گیری ( در همه روزهای نمونهAهای اسانس آویشن با غلظت تحت مهاری )گروه شده با روغنها با سالمونلای کشتشود، تلقیح جوجهمی

س شده با سالمونلای بدون مواجهه با اسانهای مختلف در مقایسه با گروه تلقیحنمونه بافتشده از کشت سبب کاهش فراوانی باکتری جدا

دار صورت معنیهای کلوآکی و سکوم این کاهش فراوانی بهپس از عفونت تجربی آن هم در سواب 11فقط در روز  هرچند( شد. B)گروه 

سالمونلا  مگربر کلنی  ههنددتشکیل حدوا یتمرلگا 2/2و  1ترتیب ، بهBو  Aهای چنانکه در این روز، در گروه (.>27/2Pمشاهده شد )

دار سالمونلا از سکوم جدا شد که وجود تفاوت آماری معنی مگربر کلنی  ههنددتشکیل حدوا یتمرلگا 2/9و  2/3های کلوآکی و از سواب

میزان جداسازی سالمونلا در تمام  ها را نشان داد. همچنینشده به جوجهگروه، اثر مهاری قوی اسانس آویشن بر سالمونلای تلقیح 2میان 

بل عنوان اثر متقاهای کلوآک و سکوم بهشده در کشت نمونهها با افزایش سن جوجه کاهش یافت و این کاهش فراوانی باکتری جدانمونه

پس از عفونت تجربی،  22های کلوآکی در روز وابعنوان مثا  از کشت سکه بهطوریدار بود، بهنظر آماری معنیهای آزمایشی ازبا گروه

های کلوآکی در (. در این راستا، مقایسه اثرات ساده تغییرات فراوانی کلنی حاصل از کشت سواب>2P /27گونه باکتری جدا نشد )هیچ

دار سبب کاهش معنی Aن در گروه نیز نشان داد مواجهه باکتری با اسانس آویش Bو  Aهای یک از گروهگیری در هرروزهای مختلف نمونه

 (.>2P /27شود )می Bمیزان جداسازی سالمونلا با گذشت زمان در مقایسه با گروه 

  بحث

 هایبیوتیکها در برابر آنتیرشد باکتریبهسو و مقاومت روزای مشترک برای انسان و دام از یکخطرات ناشی از عوامل بیماری

. از طرفی دیگر، (22)میکروبی مختلف شده است به مطالعه اثرات ترکیبات رد ینمحققموجود از سوی دیگر موجب افزایش علاقه 

کنندگان برای تهیه محصولات های مولد غذا، تقارا در مصرفها در دامبیوتیکمورد مضرات مصرف آنتیها دربه افزایش آگاهیتوجهبا

استفاده  ،ها استفاده نشده باشد، افزایش یافته است. در این راستابیوتیکگونه مواد شیمیایی همچون آنتیها از هیچدامی که در تولید آن

ر  کنت وپیشگیری  ها را دارند، برایکنندگی و کاهش رشد باکتریهای اسانس گیاهی که اثر مهاراز ترکیبات طبیعی، همچون روغن

 .(21 ،1)های عفونی دام و طیور مورد توجه قرار گرفته است بیماری

 دهنده اسانس تا حدینظر مقدار و ترکیب مواد تشکیلهای متعددی است که ازها و واریتهدارای گونهتیموس گیاه آویشن یا جنس 

شده در مطالعه درصد و همانند مقدار گزارش 3/1گیری از گیاه آویشن . در مطالعه حارر میزان بازدهی اسانس(3)باشند متفاوت می

Abedini   این میزان در مقایسه با نتایج دیگر مطالعات مشابه که بازده استخراج اسانس(9)به دست آمد  2212و همکاران در سا . 

های . نشان داده شده است که ترکیبات اصلی روغن(12 ،9)درصد گزارش کرده بودند، بالاتر بود  22/1و  27/1، 37/2، 23/2آویشن را 

ولی به مقدار ترکیبات فن های اسانسوی روغنالتهابی قهای ردباشند و ویژگیسایمن میـهای مختلف آویشن تیمو  و پیاسانس گونه

های اسانس آویشن در مطالعه حارر نیز نشان داد تیمو ، دهنده روغن. آنالیز ترکیبات اصلی تشکیل(23 ،22)ها بستگی دارد آن

و  Borugăترین ترکیبات در میان تعداد زیاد مواد مؤثره مختلف اسانس بودند که همسو با مطالعات سایمن و گاما ـ ترپینن فراوانـپی

دلیل تنوع به مختلف هایحا  فراوانی این مواد در نمونهاین. با(23 ،12)بود  2222و همکاران در سا   Özcanو  2212سا   همکاران در

های اسانس میکروبی روغنبر اثرات ردتواند یمو همچنین روش استخراج اسانس متفاوت است که  ، شرایط رشد گیاهمنبع جغرافیایی

برای یک جنس،  MICگیری میزان طریق اندازهاز های اسانس آویشنمیکروبی روغنها از میزان تأثیر ردرو گزارشاینتأثیرگذار باشد. از

 زا، نظیر سالمونلا نیز در مطالعات مختلف متفاوت است.های بیماریخصوص از باکتریبه

دهنده ترین ترکیبات تشکیلدرصد فراوان 22سایمن با ـو پی 1/29، تیمو  با 2212و همکاران در سا   Nikolićدر مطالعه  

های با بررسی ترکیبات روغن 2217مکاران در سا  و ه Boskovic. همچنین، (22)شده از آویشن بودند های اسانس استخراجروغن

عنوان درصد را به 29/22سایمن با ـدرصد و پس از آن پی 23/72، تیمو  با انتریتیدیس سالمونلااسانس آویشن و اثر مهاری بر رشد 

لیتر گزارش میکروگرم در میلی 322را برابر با  MBCو  MICهای اسانس آویشن شناسایی کردند و دهنده روغنترین اجزای تشکیلمهم

ارزیابی شد که بیانگر اثر  لیترگرم در میلیمیلی 27/1های اسانس آویشن در مطالعه حارر، روغن MBCو  MIC. میزان (27) نمودند

و همکاران در سا   Hoffman-Pennesiهای مطالعه حارر مشابه نتایج مطالعه بررسی است. یافتهتوجه در اسانس موردمیکروبی قابلرد
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. اساس (21)لیتر گزارش کردند گرم در میلیمیلی 33/1را  موریومتیفیسالمونلا آویشن برای  های اسانسروغن MICبود که  2212

های گرم منفی است که به آزاد شدن بات فنولی، تخریب غشای خارجی باکتریمیکروبی اصلی تیمو  و دیگر ترکیسازوکار رد

 . (27)شود منجر می ATPساکاریدها و افزایش نفوذپذیری غشای سیتوپلاسمی به لیپوپلی

 مطالعات مختلف در مواد غذایی نقش دارند، ی که در فسادهایویژه باکتریهای مختلف، بهباکتریحدت های اسانس بر اثرات روغن

 درهای اسانس آویشن شیرازی روغن نشان دادند 2213 در سا  و همکاران Azizkhaniعنوان مثا  قرار گرفته است. بهبررسی  مورد

اساس مطالعات متعدد، تغییر بروز . بر(22)باشند میمؤثر صورت وابسته به دُز به استافیلوکوکوس اورئوس درتوکسین انترو تولیدکاهش 

ها مشاهده شده است. میکروبی در باکتریکشنده از ترکیبات ردهای غیرجمله مواجهه با غلظتهای محیطی مختلف ازپاسخ به تنش

های تواند به مرگ سلو اد اختلا  در غشای سلولی که میگیاهی در ایج های اسانسبه نحوه عمل روغنتوجهتصور بر آن است که با

های در معرض اسانس انرژی خود را از حرکت و تولید عوامل حدت که در میزان تهاجم باکتری مؤثر باکتریایی منجر شود، باکتری

های اسانس بر کوئوروم سنسینگ . همچنین گزارش شده است که روغن(23)کنند تر برای بقا معطوف میباشند، به فرایندهای حیاتیمی

(Quorum sensingباکتری )ریق گذارند و از آن طها مرتبط است نیز تأثیر میها و هماهنگی میان آنسلولی باکتریها که با ارتباط بین

ها اثر آن ها،اکسیدانی عصارهالتهابی و آنتیویروسی، ردباکتریایی، ردیرات ردبر تأث. علاوه(29)دهند نیز تولید عوامل حدت را کاهش می

شود ها، بهبود ورعیت فلور میکروبی سیستم گوارشی و بهبود رریب تبدیل در متون مختلف دیده میبر روی تنظیم سیستم ایمنی پرنده

 بدست آمده ازهای مرغتوجه وزن تخمهای آویشن، حتی باعث افزایش قابل. در یک مطالعه، مشخص شد جیره غذایی حاوی مکمل(32)

 . (31)شود گذار میهای تخممرغ

های گوشتی را بررسی های اسانس آویشن در آب و یا جیره غذایی جوجهمطالعات مختلفی اثرات استفاده از مقادیر مختلف روغن

های اسانس . همچنین تأثیر تجویز مواد مؤثره روغن(33 ،32)دهنده اثرات مثبت در عملکرد رشد بوده است اند و برخی نتایج نشانکرده

در سکوم و کلوآک توسط  انتریتیدیس سالمونلاهای گوشتی در کاهش جمعیت جمله اوژنو ، تیمو  و سینامالدئید به جوجهاز

Johny-Kollanoor   های اسانس با غلظت کم ، اما پیش از این گزارشی از تأثیر روغن(32)گزارش شده است  2212و همکاران در سا

های گوشتی منتشر نشده بود. سکوم، جایگاه اصلی های احشایی جوجهدر اندام سالمونلا انتریتیدس)تحت مهاری( بر میزان تهاجم 

ط روده های مخاهای گوشتی است. ورود سالمونلا به داخل ماکروفاژها در پی تهاجم به سلو جوجهدر  انتریتیدیس سالمونلاکلونیزاسیون 

ها . نتایج عفونت تجربی جوجه(37)کند های احشایی را فراهم میها، زمینه انتشار عفونت در اندامو قدرت بقای باکتری داخل این سلو 

 دلیل مواجهه باکتری با غلظتهای احشایی، نظیر کبد و طحا  بهدهنده کاهش میزان گسترش باکتری در اندامدر مطالعه حارر نشان

 های اسانس در مقایسه با شاهد بود.تحت مهاری روغن

های های روده برای کلونیزاسیون در دستگاه گوارش و گسترش به اندامبه سلو یدس سالمونلا انتریتکه چسبیدن و تهاجم آنجااز 

های اسانس تحت مهاری روغن احشایی، نظیر کبد و طحا  رروری است، کاهش میزان حدت باکتری درپی مواجهه قبلی با غلظت

های جوان و همچنین میزان روز تلفات در جوجهنتیجه بهای گوارشی و سیستمیک پرنده و درتواند شدت عفونتصورت بالقوه میبه

، شده از ماکیان در سکوم و کلوآکجدا انتریتیدیس سالمونلاآلودگی لاشه طیور به سالمونلا را کاهش دهد. همچنین کاهش جمعیت سویه 

لگاریتم  1دار و در حدود پس از عفونت تجربی ازلحاظ آماری معنی 11ویژه در روز تحت تأثیر غلظت تحت مهاری اسانس آویشن که به

دهنده کلنی در گرم بود، بیانگر پتانسیل استفاده از اسانس آویشن در غلظت تحت مهاری و بسیار کم باهدف کاهش تهاجم واحد تشکیل

 نتیجه پیشگیری از عفونت سیستمیک شدید و همچنین کنتر  دفع باکتری و انتشار آن در گله است.و در انتریتیدیس سالمونلا

ه انسان و ب انتریتیدیس سالمونلاعنوان منابع اصلی انتقا  مرغ بهها نظیر گوشت و تخمهای آنطیور و فراوردهگیری نهایی: جهنتی

دلیل ایجاد تلفات بالا و کاهش رشد سبب خسارات اقتصادی در های جوان بهاند. سالمونلوز در جوجهگسترش آن در محیط شناخته شده

های اسانس آویشن های غذایی ازنظر بهداشت عمومی حائز اهمیت است. روغنترین نوع مسمومیتعنوان شایعبه صنعت طیور و در انسان

 یجنتاباشند. ها میبیوتیکها جایگزین مناسبی برای آنتیمیکروبی آنویژه تیمو  و اثرات رددلیل غنی بودن از ترکیبات فنولی، بهبه

داری میزان کلونیزاسیون باکتری طور معنییشن بهاسانس آوغلظت تحت مهاری  با انتریتیدیس نلاسالمونشان داد مواجهه  مطالعه حارر

 یشناسانس آوهای رو روغنایندهد. ازهای گوشتی را کاهش میجوجه های احشایی، نظیر کبد و طحا در سکوم و تهاجم باکتری به اندام

https://jvr.ut.ac.ir/
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 رد کننده باشند و با کاهش دفع سالمونلاها کمکفونت سیستمیک در جوجهبا غلظت تحت مهاری ممکن است در پیشگیری از وقوع ع
 کنتر  انتشار آن در گله مؤثر عمل کنند.

 سپاسگزاری
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